
LES INFORMATIONS PORTANT SUR LES ALLERGÈNES SONT DISPONIBLES À L'ACCUEIL DU RESTAURANT.

NACHOS V� 15.00 

Tortillas chips, guacamole, Cheddar, jalapeños, crème aigre

EGG BENEDICT� 12.00 

Œuf poché, poitrine fumée, pousses d’épinard,  
muffin toasté, sauce hollandaise 

CRISPY CHICKEN� 11.00 

Poulet croustillant mariné, sauce bourbon BBQ

GARLIC BREAD V� 7.00

Pain à l'ail, Parmesan, persil

Soupe à l'oignon gratinée� 13.00

La Brasserie Fondamentale Blanche � 7.00 

(4,5° - 33 cl)

La Brasserie Fondamentale Pale Ale � 8.00 

(5° - 33 cl)

Kwak Ambrée (8,4° - 33 cl)� 8.00

Pietra Ambrée (6° - 33 cl)� 7.50

Grimbergen rouge (6° - 33 cl)� 6.50

Vedett Blonde Extraordinary IPA (5,5° - 33 cl)� 7.00

1664 0% (0° - 33 cl)� 6.00

Les Bieres

100 cl50 cl33 cl

Kaltenberg Royal Lager	 6.50	 8.50� 14.00 

Blonde (4,1°)

Köning Ludwig Weissbier	 6.50	 8.50� 14.00 

Blanche (5,5°)

Köning Ludwig Dunkel	 6.50	 8.50� 14.00 

Brune (5,1°)

1 metre de bière� 45.00

Composez vous-même vos 8 verres de 33 cl 

RoYALES
pression classiquespression classiques

Saint Austell Proper Job IPA (5,5°)	 6.50	 � 9.50

La Bête Ambrée (8°)	 7.00	 � 10.00

Guinness (4,2°)	 7.00	 � 10.00

Grimbergen d'Abbaye de Saison	 6.50	 � 9.50

Finnbarra - Craft Cider (5,5°)	 6.50	 � 9.50

50 cl25 cl

happy hour

PRESSION royales 
Blonde, Blanche, Brune

33 cl 5.00 | 50 cl 6.50 | 100 cl 11.00

COCKTAILS  
CLASSIQUES 8.50

MOCKTAILS 7.00

Sauf Virgin Mule 
& Oxford Street

verres de vins 4.00

Blanc : IGP Pays D'Oc Chardonnay
Rosé : IGP PAYS D'OC GRIS BLANC

Rouge : Côtes du Rhône AOP

17h30 - 19h

Poitrine fumée, saucisses, œufs au plat,  
galettes de pomme de terre, champignons grillés,  

haricots blancs à la tomate, muffins 

All day
breakfast

24.00



*À base de jus concentré **Préparation à base de fruits - AOP: Appellation d’Origine Protégée - IGP: Indication Géographique Protégée   : agriculture biologique. V : végétarien. Prix nets en euros TTC service compris. Photos non contractuelles.

· veggie platter ·
platters

PLANCHE FINGER FOOD� 22.00 

Crispy chicken, onion rings, Cheddar sticks,  
tempura de légumes, sauce BBQ, sauce curry coco

Veggie platter V� 23.00

Falafels, houmous, guacamole,  
caviar d’aubergine au curry, yaourt à la menthe, crackers

PASTRAMI CLUB SANDWICH� 23.00 
Pastrami, coleslaw, pickles d'oignons, cornichons, 
romaine, moutarde au miel, pain de mie malté, chips 

CAESAR CRISPY CHICKEN SALAD� 21.00 
Poulet croustillant mariné, Parmesan, œuf dur, 
croûtons, romaine, sauce Caesar

POWER BOWL V� 19.00 
Falafels, patates douces rôties, avocat,  
pois chiche au curry, chou rouge, mangue, quinoa,  
noix de cajou, coriandre, vinaigrette soja sésame

ORIGINAL ROYAL BURGER� 24.00 

Steak haché de bœuf, poitrine fumée, Cheddar maturé,  
oignons caramélisés, salade, cornichons,  
sauce burger, bun's brioché

PULLED PORK BURGER� 22.00 

Steak haché de bœuf, échine de porc effilochée, coleslaw,  
salade, cornichons, sauce BBQ, bun's brioché 

CRISPY & SPICY CHICKEN BURGER� 21.00 

Filet de poulet mariné et pané, fromage Monterey jack,  
oignons caramélisés, salade, cornichons,  
sauce burger, bun's brioché 

· Original Royal Burger ·

Steak haché de bœuf d'origine française  
et frites 100% françaises

· pastrami club sandwich ·

classic Fish & chips� 22.00

Filet d'églefin frit, sauce tartare, frites

Bœuf braisé à la Guinness� 26.00 
Carottes, champignons, lard fumé,  
purée de pomme de terre

ONGLET DE BŒUF D'éCOSSE IGP GRILLé� 29.00 
Frites, sauce bourbon BBQ

MUSHROOM PIE V� 23.00 
Tourte aux champignons de Paris, pleurotes,  
pousses d'épinard, salade

L'INIMITABLE MAC & CHEESE V� 19.00 
Macaroni, Cheddar, Emmental, salade

POULET TIKKA MASALA� 24.00 
Filet de poulet, poivrons, ail confit, riz

pub’s special

Découvrez les recettes traditionnelles britanniques

ETON MESS BANOFFEE� 11.00

Bananes, crème mascarpone, confiture de lait, biscuit, meringue

BUSHMILLS IRISH TIRAMISU� 13.00

Crème mascarpone, biscuit, whisky irlandais Bushmills 

brookie� 14.00 
Glace vanille, coulis de chocolat et caramel au beurre salé

Apple pie� 9.50 
Crème anglaise, crème fouettée

TARTE NOIX DE PéCAN� 11.00 
Coulis de caramel au beurre salé, crème fouettée

Café ou thé gourmand� 12.00

· eton mess banoffee ·

Crunchy choco-mint� 12.00 
Glace vanille, glace chocolat-menthe, gaufrettes  
au chocolat, coulis de chocolat, crème fouettée

cookie dough ®� 12.00 

Glace cookie dough, cookies, coulis de caramel  
au beurre salé et chocolat, crème fouettée

Royal Cherry 17 cl� 12.00 
Vodka quinoa bio Fair, liqueur de marasquin,  
sirop d'hibiscus, jus de citron vert*,  
nectar de cranberry, cerise amarena 

Citrus Tonic 16 cl� 12.00 
Gin Bombay Sapphire, liqueur de kumquat Fair,  
jus de citron vert*, tonic bio La French,  
orange, citron jaune, citron vert frais

Coconut Margarita 9 cl� 12.00 
Téquila Blanco Cazadores, Aperol,  
purée de noix de coco, jus de citron vert*,  
noix de coco râpée

Caribbean Ginger 18 cl� 12.00

Rhum Plantation Original Dark,  
liqueur de gingembre Fair, jus de citron vert*,  
ginger beer bio La French

Apple Jack 18 cl� 12.00

Whiskey Jack Daniel's, sirop de gingembre,  
jus de citron vert*, jus de pomme, menthe fraîche

Pimm’s O’ Clock 16 cl� 12.00 
Pimm’s n°1 Cup, ginger ale Fever Tree,  
orange fraîche, citron jaune, citron vert,  
concombre, menthe fraîche

Aperol Spritz 14 cl� 10.50 
Aperol, Prosecco Riccadonna,  
Perrier, orange

Mojito 14 cl� 10.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, menthe fraîche,  
citron vert, sucre de canne, Perrier 

Mojito Fruity 14 cl� 10.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, menthe fraîche,  
citron vert, sucre de canne, Perrier,  
purée de fruit de la passion**

Piña Colada 18 cl� 10.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, nectar d’ananas,  
purée de noix de coco**

Moscow Mule 18 cl� 10.50 
Vodka Eristoff, jus de citron vert*,  
ginger beer bio La French

Lala Bubbles 18 cl� 10.50 
Prosecco Riccadonna, sirop de pêche

VIRGIN Mojito 14 cl� 9.00 
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne,  
jus de pomme, Perrier 

VIRGIN Mojito Fruity 14 cl� 9.00 
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne,  
Perrier, purée de fruit de la passion**

PICCADILLY CIRCUS 18 cl� 9.00 
Menthe fraîche, purée de framboise**,  
jus de citron vert*, nectar de cranberry

Virgin Mule 15 cl� 9.00 
Distillat botanique Nolow, sirop de fleur de sureau,  
jus de citron vert*, ginger beer bio La French,  
menthe fraîche

Oxford Street 17 cl� 9.00 
Purée de passion**, nectar d’ananas,  
sirop de vanille, jus de citron vert*, basilic frais

· cocktails sans alcool ·

Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre 33 cl� 4.50

Fanta, Sprite 25 cl� 4.50

Oasis, Orangina 25 cl� 4.50

Fuze tea Pêche OU Menthe Citron Vert 25 cl� 4.50

Red Bull 25 cl� 5.00

Jus de pomme* OU d’orange* 33 cl� 4.50

Nectar d’abricot OU d’ananas 33 cl� 4.50

S.Pellegrino 	 5.00� 7.00

Vittel 	 4.50� 6.50

50 cl 1 L

Toutes nos boissons chaudes peuvent être commandées  
avec du lait d’amande pour un supplément de 0.50€

Café Nespresso, Allongé, Décafeiné� 3.50

Cappuccino, Latte macchiato� 4.80

Café Viennois� 4.50

Caramel macchiato� 5.00

Chocolat chaud� 4.80

Chocolat Viennois� 5.50

Matcha Latte Thé vert matcha au lait sucré� 6.50

Chaï Latte Thé noir Chaï au lait sucré parfumé aux épices� 6.50

Thé & infusions Comptoirs Richard� 4.50

Irish Coffee � 7.50 

Expresso, whisky Irlandais Bushmills Original,  
sucre de canne et crème fouettée

Hot Baileys� 7.50

Chocolat chaud, Baileys, crème fouettée



C
a
p

 I
m

p
re

ss
io

n

The Royal Pub - FLO KINGDOM - 445 201 783 RCS Nanterre - SAS au capital de 38 000 euros
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODERATION.

POUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE. WWW.MANGERBOUGER.FR

Kir au Vin blanc 12 cl� 5.00 
Cassis, pêche, mûre ou framboise

kir royal 12 cl� 12.00

Champagne, cassis, pêche, mûre ou framboise

Martini Rosso, Bianco 6 cl� 5.00

Martini Riserva Bitter, Campari 6 cl� 5.00

Vermouth blanc Martini Ambrato 6 cl� 6.00

Vermouth rouge Martini Rubino 6 cl� 6.00

Américano Maison 8 cl� 6.00

Martini Rosso, Noilly Prat Dry, Martini Riserva bitter,  
orange fraîche

ricard, pastis 51 2 cl� 5.00

whiskies 4cl

Johnnie Walker Red Label Blended - Écosse� 7.00 

Cardhu 12 ans Single Malt - Écosse� 9.00

Craigellachie 13 ans Single Malt - Écosse� 9.50

Jack Daniel’s n°7 Tennessee Bourbon - États-Unis� 8.00

Maker’s Mark Kentucky Bourbon - États-Unis� 9.00

Laphroaig 10 ans Single Malt - Écosse� 9.50

Lagavulin 16 ans Single Malt - Écosse� 12.00

Chivas Regal 12 ans Blended - Écosse� 10.00

vodkas 4cl

Eristoff� 7.00 

fair France� 8.00

Grey goose original France� 9.00

GINs 4cl

Bombay Sapphire Angleterre� 7.00 

Bombay bramble Angleterre� 8.00 

citadelle France� 8.00

Hendrick’s Écosse� 9.00

rhums 4cl

Bacardi Carta Oro Porto Rico� 7.00 

Bacardi Añejo Cuatro Porto Rico� 8.00 

Plantation Original Dark Barbade & Jamaïque� 8.00

Rhum blanc Trois Rivières Cuvée Océan Martinique� 9.00

Rhum arrangé passion-vanille Arhumatic� 9.00

Santa Teresa 1796 Vénézuela� 10.00

les

Jagermeister, get 27, BAILEYs 4 cl� 7.00

Eau-de-vie de Poire William Grande Réserve Miclo - 4 cl� 8.00

Amaretto Roasted Adriatico 4 cl� 9.00

Limoncello Walcher  4 cl� 9.00

Cognac Hennessy Very Special 4 cl� 9.00

Bas-Armagnac Château Laubade Signature 4 cl� 9.00

Calvados Coquerel VSOP 4 cl� 9.00

LES 

Jacquart Brut Mosaique AOP	 12.00� 60.00

Prosecco Riccadonna Exra Dry DOC	 8.00� 40.00

12 cl 75 cl

Blancs

ROSés

rouges

Chardonnay IGP Pays D'Oc	 6.00	 � 22.00 

Saumur AOP Chenin Blanc "Les Plantagenêts" - Cave de Saumur	 6.00	 13.00� 23.00

australia BADGERS CREEK Chardonnay Sémillon	 7.00	 � 27.00

Bordeaux AOP Château Gantonnet	 7.50	 � 28.00

Côtes du Rhône   "Les 3 Garçons" - Pierre Rougon	 	 � 30.00

Gris Blanc IGP Pays d’Oc Gérard Bertrand	 6.50	 � 24.00 

Côtes de Provence AOP Soif de Pampa 2022	 7.00	 � 26.00 

Côtes de Provence AOP Côté Presqu’ile de Minuty	 7.50	 � 30.00

Côtes du Rhône Villages AOP Tour Malière	 6.00	 � 23.00 

australia BADGERS CREEK Shiraz Cabernet	 6.50	 � 25.00 

Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP Domaine des Vallettes	 7.00	 14.00� 27.00

USA Californie Western Cellars Zinfandel	 7.50	 � 28.00

Lussac Saint-Emilion AOP Château Haut-Ségur	 	 � 32.00

75 cl37,5 cl18 cl
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