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NACHOS 15.10
Tortillas chips, guacamole, Cheddar, jalapefos, créme aigre PRESSION ROYALES
0 Blonde, Blanche, Brune
EGG BENEDICT I2. 33¢15.99 | s0¢l 6.5 | 100c1 1.0

CEuf poché, poitrine fumée, pousses dépinard,
muffin toasté, sauce hollandaise

CRISPY CHICKEN o COCKTAILS MOCKTAILS 7.2

Poulet croustillant mariné, sauce bourbon BBQ CLASSIQUES 8. %agixrrglgtweuel?
GARLIC BREAD 7.00

Pain al'ail, Parmesan, persil VERRES DE VINS 4.7

SOUPE A L'OIGNON GRA"NEE 3o Blanc : IGP PAYS D'OC CHARDONNAY

Rosé : IGP PAYS D'OC GRIS BLANC
Rouge : COTES DU RHONE AOP

{LES BIERES

PRESSION CLASSIQUES

25c¢l 50cl
SAINT AUSTELL PROPER JOB IPA (557 B 9.5
LA BETE AMBREE (s°) ™ [
GUINNESS (4.2°) L
GRIMBERGEN D'ABBAYE DE SAISON I
FINNBARRA - CRAFT CIDER (s 5 g0 gm

e ——D

33cl 50cl 100cl ‘BOULEJLLESA

KALTENBERE ROYAL LAGER 6.5 850 Iy.0

Blonde (4 (I.AAS(I}R3A35|5)ERIE FONDAMENTALE BLANCHE a$ 7.0
57-33¢c
50 Q50 00
gg’!'cNE LUDWIE (EEARONP A (I.5A legAESERIE FONDAMENTALE PALE ALE a3 g.w
-33¢c
50 Q50 00 ,
‘ém" : LllI]WIG RS JNT"R KWAK AMBREE (s,4°-33 1) g.w
1 METRE DE BIERE ys.0 PIETRA AMBREE (°-33c1) 750
Composez vous-méme vos 8 verres de 33cl
GRIMBERGEN ROUGE (6°-33c1) 6.5
VEDETT BLONDE EXTRAORDINARY IPA (5,5°-33c) 7.0
1664 07 (0°-33c1) 6.0

Poitrine fumée, saucisses, ceufs au plat,
galettes de pomme de terre, champignons grillés,
haricots blancs a la tomate, muffins

LES INFORMATIONS PORTANT SUR LES ALLERGENES SONT DISPONIBLES A LACCUEIL DU RESTAURANT.
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ROYAL CHERRY 17 2.0
Vodka quinoa bio Fair, liqueur de marasquin,

sirop d'hibiscus, jus de citron vert’,

nectar de cranberry, cerise amarena

CITRUS TONIC 16l 12.10
Gin Bombay Sapphire, liqueur de kumquat Fair,

jus de citron vert’, tonic bio La French,

orange, citron jaune, citron vert frais

COCONUT MARGARITA gci 2.7
Téquila Blanco Cazadores, Aperol,

purée de noix de coco, jus de citron vert’,

noix de coco rapée

CARIBBEAN GINGER 15 c| jezl
Rhum Plantation Original Dark,

liqueur de gingembre Fair, jus de citron vert’,
ginger beer bio La French

APPLE JACK 18ci 2.0

Whiskey Jack Daniel's, sirop de gingembre,
jus de citron vert’, jus de pomme, menthe fraiche

PIMM’S 0’ CLOCK isci 12V

Pimm's n°1 Cup, ginger ale Fever Tree,
orange fraiche, citron jaune, citron vert,
concombre, menthe fraiche

€ _COCKTAILS ¢
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APEROL SPRITZ 14 ci

Aperol, Prosecco Riccadonna,
Perrier, orange

MOJITO 14 ci

Rhum Bacardi Carta Oro, menthe fraiche,
citron vert, sucre de canne, Perrier

MOJITO FRUITY 14 cl

Rhum Bacardi Carta Oro, menthe fraiche,
citron vert, sucre de canne, Perrier,
purée de fruit de la passion™

PINA COLADA 15

Rhum Bacardi Carta Oro, nectar d'ananas,
purée de noix de coco

MOSCOW MULE 1scl

Vodka Eristoff, jus de citron vert’,
ginger beer bio La French

LALA BUBBLES 1gci

Prosecco Riccadonna, sirop de péche

YN —
LES MOCKTAILS
= =
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VIRGIN MOJITO 14ci
Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne,
jus de pomme, Perrier

VIRGIN MOJITO FRUITY 14 ci
Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne,
Perrier, purée de fruit de la passion™

PICCADILLY CIRCUS i8¢l
Menthe fraiche, purée de framboise™,
jus de citron vert’, nectar de cranberry

VIRGIN MULE 15 ci

Distillat botanique Nolow, sirop de fleur de sureau,
jus de citron vert’, ginger beer bio La French,
menthe fraiche

OXFORD STREET 17ci S

Purée de passion”, nectar dananas, 7
sirop de vanille, jus de citron vert’, basilic frais
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SHARING

PLATTERS

PLANCHE FINGER FOOD

Crispy chicken, onion rings, Cheddar sticks,
tempura de légumes, sauce BBO, sauce curry coco

« VEGGIE PLATTER V

Falafels, houmous, guacamole,

23.1

caviar d'aubergine au curry, yaourt a la menthe, crackers

BURGERS

Steak haché de beeuf d'origine frangaise
et frites 100% frangaises
ap

# (RIGINAL ROYAL BURGER

Steak haché de beeuf, poitrine fumée, Cheddar mature,
oignons caramelisés, salade, cornichons,
sauce burger, bun's brioché

PULLED PORK BURGER

Steak haché de beeuf, échine de porc effilochée, coleslaw,
salade, cornichons, sauce BB0Q, bun's brioché

CRISPY & SPICY CHICKEN BURGER

Filet de poulet mariné et pané, fromage Monterey jack,
oignons carameélisés, salade, cornichons,
sauce burger, bun's brioché

\ B@EUF BRAISE A LA GUINNESS

“Abase de jus concentré “Préparation a base de fruits - AOP: Appellation d'Origine Protégée - IGP: Indication Géographique Protégée

_ ORIGINAL ROYAL BURGER -

2y

2l

VEGGIE PLATTER

C\‘“B Sl:[ ND WIC W

"SALADES

= PASTRAMI CLUB SANDWICH 23.%

Pastrami, coleslaw, pickles d'oignons, cornichons,
romaine, moutarde au miel, pain de mie malté, chips

CAESAR CRISPY CHICKEN SALAD 2L

Poulet croustillant marine, Parmesan, ceuf dur,
croQtons, romaine, sauce Caesar

POWER BOWL V 19.%0
Falafels, patates douces réties, avocat, .

pois chiche au curry, chou rouge, mangue, quinoa,

noix de cajou, coriandre, vinaigrette soja sésame

Découvrez les recettes traditionnelles britanniques

Sz
=

CLASSIC FISH & CHIPS di->

Filet d'églefin frit, sauce tartare, frites

& BEUF BRAISE A LA GUINNESS 2.0

Carottes, champignons, lard fume,
purée de pomme de terre

ONGLET DE BEEUF D'ECOSSE IGP GRILLE gd:h

Frites, sauce bourbon BBQ

MUSHROOM PIE 23.10
Tourte aux champignons de Paris, pleurotes,
pousses d'épinard, salade

L'INIMITABLE MAC & CHEESE 19.1

Macaroni, Cheddar, Emmental, salade

POULET TIKKA MASALA 24.7

Filet de poulet, poivrons, ail confit, riz

- PASTRAMI CLUB SANDWICH -

DESSERTS

SIGNAJURES

+ ETON MESS BANDFFEE 1.0
Bananes, creme mascarpone, confiture de lait, biscuit, meringue
BUSHMILLS IRISH TIRAMISU 13.0
Creme mascarpone, biscuit, whisky irlandais Bushmills
BROOKIE 14.%0
Glace vanille, coulis de chocolat et caramel au beurre salé
APPLE PIE g,
Creme anglaise, creme fouettée
TARTE NOIX DE PECAN 1.
Coulis de caramel au beurre salé, creme fouettée
CAFE OU THE GOURMAND 2.0

_— ETON MESS BANOFFEE _—

LES GLACES

CRUNCHY CHOCOD-MINT 2.0

Glace vanille, glace chocolat-menthe, gaufrettes
au chocolat, coulis de chocolat, creme fouettée

COOKIE DOUGH © 2.0

Glace cookie dough, cookies, coulis de caramel
au beurre salé et chocolat, creme fouettee

LES BOISSONS CHAUDES

"NESPRESSO
CAFE NESPRESSO, ALLONGE, DECAFEINE 3.
CAPPUCCIND, LATTE MACCHIATD y.m0
CAFE VIENNDIS 4.5
CARAMEL MACCHIATO 5.00
CHOCOLAT CHAUD y.m0
CHOCOLAT VIENNOIS 5.0
MATCHA LATTE The vert matcha au lait sucré 6.0
[:HA' LATTE The noir Chai au lait sucré parfumé aux épices B6.%0
THE & INFUSIONS COMPTOIRS RICHARD y.s0
IRISH COFFEE 750

Expresso, whisky Irlandais Bushmills Original,
sucre de canne et creme fouettée

HOT BAILEYS 750

Chocolat chaud, Baileys, creme fouettée

Toutes nos boissons chaudes peuvent étre commandées
avec du lait damande pour un supplément de 0.50€

LES BISS2NS FRAICHES

50cl L
S.PELLEGRIND 5.0 7.0
VITTEL Y5 6.5
COCA-COLA, COCA-COLA SANS SUCRE 33ci ys
FANTA, SPRITE 25 ys
DASIS, DRANGINA 25ci ys
FUZE TEA PECHE ou MENTHE CITRON VERT 25c ys
RED BULL 25ci 5.0
JUS DE POMME" ou D’ORANGE" 33ci ys
NECTAR D’ABRICOT ou D’ANANAS 33 ys

Aé’ : agriculture biologique. V : végétarien. Prix nets en euros TTC service compris. Photos non contractuelles.



CLES VINS -

e BLANCS
CHARDONNAY 6P Pays Doc

SAUMUR AOP CHENIN BLANC “Les Plantagenéts' - Cave de Saumur
AUSTRALIA BADGERS CREEK chardonnay Sémilion

BORDEAUX ADP Chateau Gantonnet

COTES DU RHONE 45 “Les 3 Garcons - Pierre Rougon

-  Rosks
GRIS BLANC IGP PAYS D’OC cerard Bertrand
COTES DE PROVENCE AOP soif de Pampa 2022
COTES DE PROVENCE AP cote Presquiile de Minuty

=~ ROUGES
COTES DU RHONE VILLAGES ADP Tour Maliere
AUSTRALIA BADGERS CREEK shiraz cabernet
SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL ADP Domaine des Vallettes
USA CALIFORNIE WESTERN CELLARS ZINFANDEL
LUSSAC SAINT-EMILION ADP chateau Haut-Séqur

37,5cl

'péRW S LES
GIES APE! PIRITUEUX
K N el o ¢ WHISKIES i
n - ICOSSE .[II]
MARTINI ROSS0, BIANCD 6. 5.1 CRAIGELLACHIE 13 ANS single Malt - Ecosse 9.
MARTINI RISERVA BITTER, CAMPARI & 5.0 JACK DANIEL’S N°7 Tennessee Bourbon - Etats-Unis gm0
VERMOUTH BLANC MARTINI AMBRATD s c: B0 MAKER’S MARK Kentuoky Bourbon - Etats-Unis gm
VERMOUTH ROUGE MARTINI RUBIND sci 6.0 LAPHROAIG 10 ANS single Malt - Ecosse g.so
ﬁgdrEEiIEQSNsE, II\\ldtﬁllslg’rNathcrly, Martini Riserva bitter, B.% LAGAVULIN 16 ANS Single Malt - Ecosse 2.1
orange fraiche CHIVAS REGAL 12 ANS siended - Ecosse 0.0
RICARD, PASTIS 51 2c| 5.
VODKAS a1
— ES—— —— ERISTOFF 70
| DIGESTIFS || FAIR France g
£ A GREY GOOSE ORIGINAL France g
JAGERMEISTER, GET 27, BAILEYS & 70
EAU-DE-VIE DE POIRE WILLIAM Grande Reserve Miclo- 4 ¢l 8.0 GINS ICL
AMARETTO ROASTED ADRIATICD & g BOMBAY SAPPHIRE angleterre 70
LIMONCELLD WALCHER 4 4 ¢ g BOMBAY BRAMBLE Angleterre g
COGNAC HENNESSY VERY SPECIAL 4 g CITADELLE France g.w
BAS-ARMAGNAC CHATEAU LAUBADE SIGNATURE 4o 9. HENDRICK’S Ecosse g
CALVADOS COQUEREL VSOP 4ci g
RHUMS s
N BACARDI CARTA DR porto Rico 70
BU LLE S BACARDI ANEJO CUATRD Porto Rico g
PLANTATION ORIGINAL DARK garbade & Jamaique g
S RHUM BLANC TROIS RIVIERES CUVEE OCEAN vartinique 9.9
JACOUART BRUT MOSAIQUE AOP 2® GO RHUM ARRANGE PASSION-VANILLE ARHUMATIC 9.
PROSECCO RICCADONNA EXRADRY DOC 8  yp. SANTA TERESA 1796 veénezuela 0.2

The Royal Pub - FLO KINGDOM - 445 201783 RCS Nanterre - SAS au capital de 38 000 euros
L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
POUR VOTRE SANTE, PRATIQUEZ UNE ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE. WWW.MANGERBOUGER.FR
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